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お申込締切日 2018年12月15日（土）
12月31日（月）  午前・午後指定で配達　

配達日
■配達範囲：旧浜松、浜北、湖西、磐田各市内

12月31日（月）  11：00～14：00　店頭
お渡し

■お渡し場所：創作フレンチ マリポーサ
浜松市中区海老塚2-3-1 ☎053-456-3229
※舘山寺サゴーロイヤルホテル（西区舘山寺町）での
　お渡し（13：00～17：00）も可能です。

TEL053-455-3541

FAX053-455-3545

お申込み・お問合せ

サゴーエンタプライズ株式会社 総務部総務課

申込書は裏面にございます。

「元祖うなぎ釜飯の素」

ご来店の方限定
特別プレゼント！

ご自宅で簡単に美味しく召し上がって頂ける
「元祖うなぎ釜めしの素」舘山寺サゴーロイヤルホテル
のオリジナル商品（2 合炊 2～3 人前）を１箱進呈。
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限定250個

３人前／和洋
33品目

17,000円（税込）



サゴーエンタプライズ株式会社　行

【ご注文者】

【配達希望の場合のお届け先】

お申し込み後、受付確認が必要な方は、下記もご記入下さい。

弊社使用欄

会社名

個人名

電話番号

注文数

マリポーサにご来店
（11：00～14：00）

個 円

受取方法

紹介者

サゴーのおせち2019 申込みファックス用紙

FAX 送信先：053-455-3545

配達（範囲は旧浜松、浜北、湖西、磐田各市内とさせていただきます）

舘山寺サゴーロイヤルホテルにご来店
（13：00～17：00）

住　所
〒

氏　名

配達希望

当日連絡先
配達時ご連絡が取れる電話番号をご記入下さい。

午前 午後

連絡方法

備　考

電話
（ ） ー

FAX

データ処理印 返信印 受付日 受付No.

税込価格

17,000円

数量 金額
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